


Minu kokaõpingud põhinevad Prantsuse köögil.

Olen külastanud umbes 100 errinevat Michelini restorani.

Olen palju reisinud ja omandanud hindamatuid kogemusi.

Tõnis Siigur

Peakokk.

8 Eesti restorani looja ja omanik (Siigur Restaurants):

1 Michelin Star, 2 Bib Gourman, 1 Recommended.

Oman üle 30 aasta kogemust restoranimaailmas. 

Mitmel korral nimetatud Eesti parimaks kokaks.

Olen juhtinud ja arendanud mitmeid restorane, 

mida on korduvalt tunnustatud parimateks nii kohalikul 

kui ka rahvusvahelisel tasandil.



Siigur Restoranide Pere koosneb 8 –st restoranist. 

Nagu iga pere lapsed, on ka kõik meie restoranid 

omamoodi unikaalsed ka erlised.

Iga restoran on leidnud oma kodu ainulaadses ja 

märkimisväärses hones, kus kõikides avaneb aknast 

vaade merele. Eraldiks on TOKO Emajõe ääres ja meie 

armas Paju Villa, mis aub Nõmme mändide all.

Uus avamine kevadel 2025 – Helsingis.

MEIE RESTORRANID

NOA CHEF'S HALL       NOA       TULJAK       PAJU VILLA       OKO

TOKO       POKO       HAAPSALU KUURSAAL



NOA Chef’s Hall NOA

Tuljak

Paju Villa

NOA Chef’s Hall

NOA

Tuljak

Paju Villa

OKO

TOKO

NOA Chef’s HallNOA Chef’s HallTõnis Siigur

Roman Sidorov



MICHELIN INSPEKTORID HINDAVAD:

1: Tooraine kvaliteet

2: Kokandustehnikate meisterlikkus

3: Maitsete harmoonia

4: Koka isikupära väljendamine taldrikul

5: Järjepidevus ajas ja menüüs

Mis on Michelin Guide?

Restoranid, mis

pakuvad erakordselt

head toitu mõõduka hinnaga

Kõrgetasemeline 

kokakunst.

Tasub külastada!

Suurepärane 

kokakuns.

Väärt kõrvalepõiget!

Erakordne köök.

Tasub eraldi reis

ette võtta!

Restoranid, mis

paistavad silma jätkusuutliku ja 

keskkonnasõbraliku tegutsemisega



Mõju kogu Eestile



Siigur Restoranide Pere



Aitäh!
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