
2018 – Pärnumaa maitsete aasta



1. Kohaliku toidu väärtustamine

– Mis on Pärnumaale 

iseloomulik kohalik toit?

– Infopäevad

– Degusteerimised

– Töötoad

– Tootearendus

– Kaasame kooli- ja 

lasteaia kokad



2. Koostöövõrgustiku loomine

– Kaardistame tootjad

– Viime kokku tootjad ja 

pakkujad

– Tekitamine vahelao? 

– Valikuvõimaluste 

mitmekesistamine 

– Infotunnid tootjatele

– Teiste piirkondade 

kogemused



3. Kohaliku toidu tähistamine

• Tähistame kohaliku toidu 

poelettidel ja 

toidupakkujate juures

• Korraldame toidumeenete 

konkurssi



www.visitparnu.com/maitsed



18. september –
Pärnumaa maitsete päev 

ERM-s



8. september –
PÄRNUMAA LÕIKUSPIDU 

MARIA TALUS



6. oktoober –
100 ühepäevakohvikut 

Pärnumaal



Mis kasu on toidupiirkonna tiitlist 
piirkonnale?

• Aitab kaasa kohaliku toidu ja toidukultuuri 

tutvustamisele

• Suurendab kohalike toidutootjate ja -pakkujate 

tuntust

• Meelitab piirkonda rohkem külalisi läbi erinevate 

toidusündmuste korraldamise ning meediakajastuste



Mis kasu saavad toidutootjad- ja 
pakkujad?

• Tutvustame Pärnumaa toidutootjaid- ja pakkujaid, 
korraldame õpitubasid ja õhtusööke, läheme ühiselt 
väliüritustele jm

• Loome koostöövõrgustiku, korraldame kontaktüritusi 
ja koolitusi

• Tähistame kohaliku toidu poelettidel ja 
toitlustusettevõtetes, et suurendada selle nähtavust 



Kuidas saavad kõik kaasa lüüa?

• Kontrollige, kas teie andmed tootjate tabelis 

• Kas teie sündmus on visitparnu.com/maitsed

• Erinevatele toidusündmustele ühiselt mineku soovist 
saab märku anda bit.ly/Pmühispinnad

• Märkige FB-s ära @pärnumaamaitsed ja kasutage 
#pärnumaamaitsed

• Mõni hea mõte, kuidas Pärnumaa maitsete aastale 
hoogu anda? Anna teada!




